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UN PROGETTO INNOVATIVO

In origine le bufale erano usate come
traino per 'aratura nei campi, oppure
rimanevano allo stato brado, pascolando
sul residui delle coltivazioni...

L'Azienda Agricola Tempio e la
realizzazione di un sogno che nasce
dal rispetto per le tradizioni e

per la cultura agricola locale.

NELLA PIANA DI PAESTUM, 0GGI, AL CENTRO DELLA
NELLE IMMEDIATE NOSTRA FILIERA C’'E PROPRIO
VICINANZE IL LATTE DI BUFALA CHE
DEI TEMPLI GRECI, SI £ SCOPERTO ESSERE

L'allevamento delle bufale fa parte della storia UN VIALE VERDEGGIANTE Si racconta che le bufale, chiamate per nome, ALIMENTO RICCO DI PROTEINE,

e delle tradizioni della zona ma I'esperienza, CONDUCE ALL’AZIENDA sentivano i loro piccoli che si avvicinavano CALCIO, SALI MINERALI E

i i ; ; ; e . LIPIDI.

in tempi in cui la tecnologia era quasi AGRICOLA TEMPIO. insieme al massaro che le trovava cosi

inesistente e i trattati di zoologia scarsi, pronte per la mungitura...

era |'unica arma in possesso degli allevatori Dol | dual i abi el

per poter gestire le bufale, e trarne profitto € resj’ro Solo gradua mef?fedglll abitanti della

con la mungitura del latte. zona si sono resi conto che dalla

trasformazione del latte delle bufale era
possibile ricavare prodotti di elevato pregio.




Grazie ad una sinergia d’avanguardia,
il nostro allevamento di bufale

sl integra in un sistema
totalmente ecologico.

Un ambiente divertente
in cul imparare,
scoprire e giocare

in tutta tranquillita.

‘.

Tutto il liquame prodotto viene raccolto tramite
il sistema di griglie che compone la
pavimentazione delle stalle, pompato in un
digestore e miscelato ad altra biomassa che,
mediante fermentazione anaerobica genera
biogas. Questo ci permette di produrre energia
elettrica e di fertilizzare i nostri terreni con il
residuo, detto digestato, in maniera naturale ed
ecologica.

ATTRAVERSO UN PROCESSO DI
FERMENTAZIONE,
MONITORATO 24 ORE SU 24,
L’AZIENDA AGRICOLA TEMPIO
HA PERFEZIONATO UNA
SINERGIA DI ASSOLUTA
AVANGUARDIA.

Trascorrere qualche ora all’azienda agricola
Tempio vi permettera di vedere da vicino le
bufale, di percepire come gli odori e i rumori
si integrano perfettamente con la modernita
delle stalle. L'asinello e i pony, oltre ai
numerosi animali da cortile, gli uccelli

e i giochi per bambini conquisteranno
subito i vostri figli.

SARA POSSIBILE RILEVARE LA
PASSIONE CHE TRASPARE
DALLA SAPIENZA DELLA
LAVORAZIONE ARTIGIANALE E
VIVERE QUALCHE ATTIMO
AVVOLTI DA QUELLA
TRANQUILLITA DI CUI LA VITA
MODERNA SPESSO CI PRIVA...



I prodotti della tradizione, Rimarrete estasiati dai gusti
quali mozzarella e ricotta, di una volta prodotti dalle
si combinano con la nostre terre fertilizzate in
sperimentazione di nuovi sapori. modo naturale ed ecologico.

I NOSTRI PRODOTTI

.-H },

” MOZZARELLA CARCIOFINI SOTT’OLIO
CACIOCAVALLO PEPERONCINI SOTT’OLIO
FORMAGGIO ASPARAGI SOTT’OLIO
TRECCE LAMPASCIONI SOTT’OLIO
SCAMORZA MELANZANE SOTT’OLIO

PROVOLA OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
RICOTTA OLIVE SNOCCIOLATE SOTT’OLIO -
TOMA POMODORINI SECCHI SOTT’OLIO K
BURRO VINO BIANCO
BURRINO VINO ROSSO
GELATO
YOGURT
CANNOLI
TORTE
BUDINI

Nella produzione di formaggi, yogurt,

budini e dolci, comune & I'artigianalita

della lavorazione e I'impiego di Oltre a produrre tutti i foraggi per
materie prime di qualita elevata. le nostre bufale, nei nostri terreni migliori,
coltiviamo un’ampia scelta di prodotti:
carciofi, pomodori, peperoncini,
asparagi e lampascioni che
trasformiamo in soft'oli

con la preparazione artigianale
e la tradizione di ricefte antiche.

La mozzatura al Tempio, avviene
ancora a mano, ma nel rispetto

di un’igiene scrupolosa, ed il latte
impiegato proviene esclusivamente
dall’allevamento aziendale.

Le nostre bufale vengono allevate in strutture
ampie, moderne e confortevoli e godono di
frequenti visite mediche. Le tecniche di
mungitura sono all’avanguardia per
salvaguardare il benessere degli animali,
I'igiene e la qualita del latte.




COME RAGGIUNGERCI
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